
桑の葉だけに豊富に含まれている
→デオキシノジリマイシ（DNJ）

DNJ→科学構造がブドウ糖（グルコース）に似て
いるので、小腸内の分解酵素ががブドウ糖と間違えて
DNJと結合することにより糖の吸収を遅らせます。

M
（mulberry:桑）
3.0ｇ配合
1.8ｇ配合

（全体の6割）

Y
（yeast:酵母）
3.0ｇ配合
0.6g配合

（全体の2割）

青汁として召し上がっていただく事により、消化に必要な水分と
食物繊維が同時に摂取できます。酵母もプラスで腸内細菌を元気に！

桑のプロテインは実はソイプロテ
インと同等とも言われております。
酵母と併せてプロテイン効率を
アップ！

炭水化物を食べる前にはベ
ジファースト
M18Y6は糖の攻撃から身を
守る盾になります。


